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Opcje menu imprez okolicznosciowych w Hotelu Filmar

Minimalna liczba oséb: 15
Czas trwania uroczystosci do 6 godzin.

__g Filet z kurczaka w balsamico z satatkg oraz chutneyem z gruszki ® o
I 1 rodzaj
% : do wyboru
. Seitan marynowany, na safatach z sosem kimchi \7 @ L e
Roso6t z domowej kury, szpondra wotowego, z recznie robionym makaronem oraz Iubczykiem@ '
- Zurek kujawski z domowym jajkiem i biata kietbasa o o o
Zupa borowikowa zabielona, z kluseczka francuska
; 1 rodzaj
do wyboru
W menu za
269 zt 4 rodzaje
do wyboru

(3,5 porcji na
osobe) w menu
za 299 zti339 zt
-+ 5rodzajow do

. wyboru (4 porcje
: na osobe)

éTifteIe weganskie na rukoli \7 @ . . .

\f Danie wegetarianskie

Danie bez glutenu

@ Danie bez laktozy



Ziemniak z wody
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é éZiemniak opiekany V4 @
o | i
%éFrytk| \7® 000! 3 rodzaje
= do wyboru
i ki v ® 100G/
S PPN
8§Kaszapeczak \7® I3

- Gnocchi z parmezanem \f e o
¢ Marchewka z groszkiem \f
= T W menu za
& Warzywa z wody V4 : . 269 zt 2 rodzaje
© ......................... ..................... ......................................................................................................................................................................................................................... do Wyboru’ W
= Buraczki zasmazane V4 . " menu za 299 7}
PP TO OO POSPOOT RPN . .

: N i 339 zt 3 rodzaje

_fgu' Sataty z winegretem V4 @ e e o T iowybory J
O R e
O Zestaw suréwek V4 @ e o @

Kaski wedzonego tososia w towarzystwie tososia gravlax @

Tatar z fososia z bruschettg ®

Pasztet staropolski pieczony wedtug torunskich receptur, o lekkim posmaku piernika

g Schab wieprzowy sous vide z sosem tatarskim W menu za
' Filet z kurczaka kukurydzianego marynowanego w balsamico @ e e e 2697t4rodzajedo
Q,\.‘) ........................................ Wyboru’ W menu
S : za 299 zt
o i : : - ——— 1339 74 5 rodzajow
c : i
£ Wioskeantpastimaynowanewarzwia sery @ ~ dowyboru
N ! Tatar wotowy z dodatkami 40g/os. ®

éMini burger z szarpanym zebrem ° ° °

Tradycyjna safatka jarzynowa ze Swiezym szczypiorkiem \f """ """"""""""

Satatka libanska z kuskusem izraelskim, tuhczykiem i Swiezymi warzywami @
= Satatka tabbouleh z kaszg bulgur, papryka, ogérkiem i pomidorem \7 @ : : 3 rodzaje
el T el S -
- o ; do wyboru
(B Satatka grecka z oliwkami \7 y

éSa’ratka weganska z tofu, pieczonym burakiem, pestkami stonecznika i sosem \7 @ ° ° PY

Wybér pieczywa: buteczki sezamowe, graham, ciabatini

=~
-§ Masta smakowe, pikle (grzyby, dynia, oliwki marynowane)
[a)

Zimne sosy (tzatziki, dzem z czerwonej cebuli, koktajlowy z kawatkami papryki)

éCiastazhoteIowej cukierni ° ) °

5 EKawa, herbata, woda niegazowana z cytryng, soki, w porze letniej wody smakowe o ° ®

Napoje gazowane Coca-Cola 0,25 / os. °

Dodatkowo ptatne:

Tort okolicznosciowy - od 17 zt/0s., istnieje mozliwo$¢ zamdwienia tortu artystycznego
Plater owocéw czgstkowanych - 70 zt
Zupa na kolacje - 25 zt/os. do wyboru: strogonoff z pieczywem, barszcz czerwony z kotdunami lub zupa tajska z kurczakiem



Praktyczne informacje

Przedtuzenie czasu trwania
uroczystosci ptatne dodatkowo.
(od 500 zt / godz.)

T g

aa
Alkohol wiasny: ﬁ
pobierana opfata "korkowa". [1 41T

@@ Mozliwo$é zorganizowania kacika zabaw dla dzieci.

. Dzieci 0-2 lata: bezptatnie
% Dzieci 3-8 lat: 50% ceny menu gtéwnego. @

Ikebany z zywych kwiatéw w cenie.

®| Dziat Marketingu i Sprzedazy
| +48 56 66 94 800

m | marketing@hotelfilmar.pl

e | www.hotelfilmar.pl

B r

Do dyspozycji Gosci 10 sal z mozliwoscia
aranzacji przy stotach okragtych lub
prostokatnych.

Ciasta z zewnetrznej cukierni:
pobierania jest optata "talerzykowa".

Istnieje mozliwosc zarezerwowania noclegéw
na preferencyjnych warunkach.

Parking przy hotelu.

Gwarancja rezerwacji sali jest wptata zadatku.

Hotel Filmar****

Q ul. Grudzigdzka 39-43, 87-100 Torun

tel. 56 66 94 800
e-mail: recepcja@hotelfilmar.pl
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