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Wino musujace

Zupa serwowana (1 do wyboru):
*  Rosét z domowej kury, szpondra wotowego, z recznie robionym makaronem
«  Zurek kujawski
+ Barszcz z kotldunami
«  Krem ziemniaczany z grzankg tymiankowg z bekonem
+ Wioski krem pomidorowy z pesto bazyliowym oraz ptatkami migdata
+  Krem z biatych warzyw &
+  Krem z marchewki z jogurtem greckim oraz pestkami stonecznika
Dania gtéwne na pétmiskach (4 do wyboru):
+  Kotlet gordon bleu faszerowany serem i szynkg
+  Kotlet devolaj z mastem
+  Kurczak faszerowany szpinakiem, na sosie gorgonzola
*  Morszczuk kapski pieczony na sosie winno maslanym
*  Dorszw tc.ampurze z cytryna.l . FILM Z REALIZACJI:
+  Szynka wieprzowa wolno pieczona, na sosie grzybowym
+  Klopsiki tajskie
+  Filet z kurczaka w tempurze
«  Sajgonki z kurczakiem
+  Kieszonki z pieczarka
*  Filet z kurczaka przetozony mozzarellg i pomidorem
+  Gofgbki staropolskie w sosie ze swiezych pomidorow
+  Tradycyjne kotleciki schabowe
+  Ser camembert z zurawing &
+  Torcik warzywny <&
+  Falafel na sosie pomidorowym <@
Dodatki skrobiowe i warzywne (4 do wyboru):
+  Gnocchi ze $wiezym szpinakiem i tartym parmezanem
«  Ziemniak z wody
«  Francuskie puree
*  Ryz po azjatycku z grzybami mun
+  Swieze sataty z winegretem
«  Surowki sezonowe 3 rodzaje
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Bufet zimny przekaskowy (8 do wyboru):
Tortilla z kurczakiem i $wiezg rukolg oraz zimne sosy
Koreczki na raz — 3 rodzaje: miesny, weganski i wegetarianski CENY:
Satatka rzymska z kurczakiem, bekonem i mini crotonsami 219 zl/os.
Wytrawne ptysie z musami miesnymi, weganskimi W Hotelu Filmar
Mini burger z szarpanym zeberkiem, konfiturg z czerwonej cebuli
Mini burger z jarmuzem, hummusem z suszonym pomidorem Cater e
Sajgonki z sosem sweet chili wskazanym miejscu
Wegetarianskie pierozki wonton T RS B
Satatka z tofu, czarng soczewicg, orzeszkami nerkowca i sosem chimichurri
Nalesniki wytrawne z tajskim nadzieniem na papilocie
Przekaski warzywne: seler naciowy, marchew, papryka swieza - z sosem tzatziki
Satatka caprese, pomidor, marynowane tofu, pesto, krem balsamiczny
Pieczywo, masto

Bufet goracy (4 do wyboru):

Zupa koperkowa z warzywami, ziemniakami i bekonem

Zupa z soczewicy i warzyw, z nutka wedzonej papryki
Lasagne ze szpinakiem i sosem beszamelowym

Tortilla hiszpanska z miesem i warzywami zapiekana z serem
Mini kotleciki drobiowe w kukurydzianej panierce

Miruna na salsie pomidorowe;j

Makaron farfalle z sosem pomidorowym

Makaron penne z sosem kurkowym

Pierogi z migsem

Pierogi z soczewicg, marchewka serkiem philadelphia oraz kolendrg z cebulkg
Samosy wegetarianskie

Warzywa z pary z masetkiem

Bufet deserowy:
Ciasta z hotelowej cukierni (5 rodzajéw)
Shoty owocowe (creme brule, panna cotta, mus z owocami, tiramisu)

Napoje:
Herbata, Kawa, Woda
BARMIX — automatyczny barman do przygotowania drinkéw bezalkoholowych
W cene wliczone:
Eleganckie nakrycie stotéw (skirtingi: czarne lub bezowe, obrusy), ikebany
Pokrowce na krzesta (czarne lub bezowe)
Oswietlenie ledowe sali w dowolnym kolorze
Parkiet do tanczenia
Mozliwo$¢ realizacji przy stotach okragtych lub prostokatnych
Dekoracja sufitowa (w przypadku realizacji w Hotelu)
Numeracja stolikéw, wydruk menu
Dodatkowo ptatne:
Tort — 12 zt
Soki bez limitu (jabtkowy, pomaranczowy) — 15 z
Napoje gazowane (Cola, Fanta, Sprite) — 6 zt/but
Obstuga zewnetrzna studniéwki (DJ, fotograf ) — ptatno$¢ 50% ceny menu
Nauczyciele -15% rabat od ceny menu
Rodzice — 4 osoby bezptatnie (w przypadku balu powyzej 200 osdéb)

239 zl/os.

FILM Z REALIZACJI:

ul. Grudzigdzka 39-43 Torun 87-100
tel. +48 566694800
mail: marketing@hotelfilmar.pl




