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czyli wiosna
na talerzu

czyli wiosna
na talerzu

Regionalna zupa szczawiowa z jajkiem, klopsikami i listkami szczawiu     26 zł            

Sałatka trzy sery: gorgonzola, camembert, oscypek wędzony, z szynką crudo,
malina, borówka, oraz granat z żurawiną                                                    45 zł

Jesiotr z polskiej hodowli Grabinek zapiekany z porem i parmezanem
na puree z batata, z młodymi warzywami                                                    76 zł

Grillowany wieprzowy stek T- hawk z kością XXL  podany z sosem
pieprzowym, ziemniakiem pieczonym oraz kukurydzą                                75 zł
 
Panna cotta z coulis z młodego rabarbaru oraz kruszonką cytrynową        24 zł

        _______________________________________________________________________________                        

Dania kuchni kopernikańskiej

Ptaków zaduszenie                                                                       59 zł
– filet z kurczaka duszony w miodzie i soku z kwiatu bzu, podany 
na klusce serowej z pieczonym korzeniem pietruszki w miodzie i tymianku
 
Kasza z wątroby drobiowej                                                          27 zł
– mus z wątróbki drobiowej z nutką soku z kwiatu bzu, 
podany na pszennej grzance z szałwią, z nutką pikantnej wiśni, szafranu, 
rodzynek oraz cynamonu 


